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L' ATELIER
SOUBRIER

CAFE - BISTROT OUVERT 7)/]

Une proposition de formule unique,
qui change quotidiennement

du lundi au vendredi de 11h30 a 14h30
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Plat du jour 12€
*avec entrée ou dessert ou fromage 15€

Entrée + plat + dessert ou fromage + café 19€
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9 rue de la fontaine
Lieu-dit Bouygues
15590 Lascelle
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Lundi au vendredi de 11h30 a 14h30
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Plat du jour 12€
*avec entrée ou dessert ou fromage 15€

Entrée + plat + dessert ou fromage + café 19€
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Plat du jour 12€

Planche de charcuterie et/ou fromages :
Tpers. 7€  2pers.12€  4pers.22€ 8 pers. 39€
(Eufs-mayonnaise 3€  Houmous 5€ :
Kimchi de choux chinois fermentés au piment 5€
Chevre, oignons caramélisées, miel, dukkah 7€

Gravlax de canard, pickles, gomasio de sumac 9€
Gravlax de truite, burrata, pesto, aneth 9€

Foie & cceur de volailles panés au panko 7€

Dessert du jour 6€
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Dimanche de 10h a 16h
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Formule Brunch 19€

1 boisson chaude au choix
1 boisson fraiche au choix

+au choix
Yaourt grec, granola maison, confiture
Porridge de graines vanille-cannelle, fruits

+au choix
Toast chorizo, ceufs brouillés, ciboulette
Toast gravlax de truite, ceufs brouillés, aneth
Toast houmous, pickles, granola maison

+au choix
Pain perdu, confiture de lait, miso, chantilly
Gaufre maison, pate a tartiner, chouchou d'amande
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Provenance des viandes : FRANCE / Prix net, service inclus
Tableau des allergénes affiché sur place



Niché en haut du lieu-dit de Bouygues, dans la commune de
Lascelle, avec la vue sur le Lac des Graves, L'Atelier Soubrier a
ouvert ses portes en juin 2024, mais son histoire est ancrée depuis
toujours dans I'histoire du village.

Construite au XVIlléme siecle dans un style typiquement cantalou, la
batisse abrite pendant un temps la petite chapelle de Bouygues, au
sein de sa cave voUtée. Elle fUt a la fois foyer familial, maison de
vacances et méme lieu de création de la famille Soubrier. L'artiste
amateur Georges Soubrier en avait fait son terrain de jeux pendant
pres de 30 ans.

A la suite de son décés, son petit-fils Jérémy entreprend un projet
de longue haleine : redonner vie au lieu, en rendant hommage a
son histoire familiale.

Il ouvre alors les portes de
L'Atelier Soubrier. Un lieu de vie en pleine nature.

Festif et chaleureux a I'esprit guinguette, c’'est un lieu de partages.
Conscient des enjeux environnementaux de notre siecle, le projet
s'ancre dans une démarche écoresponsable locale avec pour
ambition de mettre pleinement en valeur toute la richesse du
terroir auvergnat.

La sélection de produits proposée est en majorité issue d'une
production locale raisonnée, venant du Cantal ou des départements
limitrophes.

Nous contacter, faire une demande de prestation ou réserver :
lateliersoubrier@gmail.com
07 44 47 27 43

Pour suivre nos actualités, offres & nos évenements :
Instagram @lateliersoubrier
Facebook L'Atelier Soubrier

Nous sommes toujours a la recherche de nouveaux profils pour étoffer notre
équipe, d'idées, de partenaires, de producteurs, de musiciens, d’associations
pour faire vivre le lieu et apporter de 'animation dans la Vallée, toute
contribution est la bienvenue.

SAS L'Atelier Soubrier, 979 051 950 RCS d’Aurillax, CS 1000€



