
Espresso, café allongé, déca 1,50€

Café noisette 2€

Latté, cappuccino, chocolat 3,50€

Chaï Latté, Matcha Latté, Thé 4€

Café Dulce – orgeat, canelle 4,50€

Latté crème brulée 4,50€

EXTRA SHOT ESPRESSO +1,50€ // VERSION GLACÉE +1€

Thé glacé 3,50€ Bissap 3,50€ Limonade 3,50€ Tonic 3,50€ 

Citronnade maison – gingembre, rose ou pamplemousse 3,50€ 

Jus de pomme ferme de Martory 3,50€ 

Auvergnat Cola 4€ Perrier 4€

Sirop à l’eau 2€ Diabolo 2,50€ grenadine, citron, pêche, fraise, menthe

Cocktails sans alccol

un café frais – espresso, tonic, agrumes 7€

une mousse d’hibiscus – hibiscus, pamplemousse, verjus, blanc d’œuf 7€

une fraîcheur d’été – concombre, pastèque, jus de pomme 7€

ce n’est pas un spritz – orange, hibiscus, gentiane, poivre de sichuan 7€



Cocktails classiques

negroni – gin (3cl), campari (3cl), vermouths (3cl) 10€

old fashionned – whisky (6cl), sucre muscovado, bitters 10€

vieux carré – whisky (3cl), cognac (2cl), vermouth (1cl), bitters 12€

mai-tai – rhums (4cl), triple sec (2cl), verjus, orgeat, bitters 12€

spritz – campari, aperol ou fleur de sureau (3cl) 8€

Cocktails signatures

un jaune pétillant – avèze (4cl), verjus, verveine, tonic 7€

un vert floral – liqueur épine de sapin (4cl), verjus, basilic, miel 9€

un rose bonbon – liqueur fleur de sureau (4cl), verjus, pamplemousse, limo 9€

un marron froid – birlou (4cl), verjus, cannelle, blanc d’œuf/aquafaba 8€

Bières pressions

Bougnat Blonde, 5,2° demi (25cl) 3€ pinte (50cl) 5,50€

Bougnat Session IPA, 4,5° demi (25cl) 4€ pinte (50cl) 7,50€


